Znak: BO-IV.272.7.2012

Załącznik nr 5 do Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia

SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Przedmiot zamówienia obejmuje świadczenie usług restauracyjnych i hotelarskich wraz z zapewnieniem sali konferencyjnej podczas następujących szkoleń organizowanych przez Wydział Bezpieczeństwa i Zarządzania Kryzysowego:

1) szkolenie w dniach 15-16.03.2012 r. z zakresu wykonywania zadań obronnych przez wójtów, burmistrzów, prezydentów miast, w trakcie którego wykonawca zobowiązany jest zapewnić:

a) miejsca noclegowe w hotelu dla 30 uczestników szkolenia w:

· pokojach jednoosobowych – 6  pokoi,

· pokojach dwuosobowych z odrębnymi łóżkami – 12 pokoi,

b) następujące wyżywienie:

· obiady dla 30 osób w pierwszym i drugim dniu szkolenia składające się z co najmniej dwóch dań i deseru wraz napojami, podane w formie bufetu szwedzkiego,

· kolację dla 30 osób w pierwszym dniu szkolenia podaną w formie bufetu szwedzkiego,

· śniadanie dla 30 osób w drugim dniu szkolenia podane w formie bufetu szwedzkiego,

· całodzienny serwis kawowy dla 30 osób w pierwszym i drugim dniu szkolenia obejmujący co najmniej: kawę, wrzątek, herbatę, cukier, słodzik, cytrynę, mleko, ciastka kruche mix, paluszki słone, wodę gazowaną i niegazowaną, 2 rodzaje soków (planowany początek szkolenia o godz. 10:00),

c) salę konferencyjną (szkoleniową) mogącą pomieścić minimum 30 osób, posiadającą warunki do skorzystania z przerw kawowych, sala musi być wyposażona w instalację elektryczną przeznaczoną do pracy ze sprzętem komputerowym, krzesła i stoły na minimum 30 osób, flipchart, ekran i rzutnik multimedialny z możliwością podłączenia go do notebooka,

2) szkolenie w dniach 29-30.03.2012 r. z zakresu realizacji zadań obronnych w gminie przez pracowników merytorycznych nowozatrudnionych, w trakcie którego wykonawca zobowiązany jest zapewnić:
a) miejsca noclegowe w hotelu dla 40 uczestników szkolenia w:

· pokojach jednoosobowych – 6  pokoi,

· pokojach dwuosobowych z odrębnymi łóżkami – 17 pokoi,

b) następujące wyżywienie:

· obiady dla 40 osób w pierwszym i drugim dniu szkolenia składające się z co najmniej dwóch dań i deseru wraz napojami, podane w formie bufetu szwedzkiego,

· kolację dla 40 osób w pierwszym dniu szkolenia podaną w formie bufetu szwedzkiego,

· śniadanie dla 40 osób w drugim dniu szkolenia podane w formie bufetu szwedzkiego,

· całodzienny serwis kawowy dla 40 osób w pierwszym i drugim dniu szkolenia obejmujący co najmniej: kawę, wrzątek, herbatę, cukier, słodzik, cytrynę, mleko, ciastka kruche mix, paluszki słone, wodę gazowaną i niegazowaną, 2 rodzaje soków (planowany początek szkolenia o godz. 10:00),

c) salę konferencyjną (szkoleniową) mogącą pomieścić minimum 40 osób, posiadającą warunki do skorzystania z przerw kawowych, sala musi być wyposażona w instalację elektryczną przeznaczoną do pracy ze sprzętem komputerowym, krzesła i stoły na minimum 40 osób, flipchart, ekran i rzutnik multimedialny z możliwością podłączenia go do notebooka.

2. Wykonawca zapewni dla uczestników szkoleń pokoje o standardzie nie mniejszym niż dla hoteli zaszeregowanych w kategorii *** zgodnie z rozporządzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których świadczone są usługi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r. Nr 22, poz. 169), posiadające między innymi TV, bezpłatny dostęp do internetu oraz łazienkę wyposażoną w umywalkę, toaletę, wannę lub prysznic.
3. Hotel, w którym zapewnione będą miejsca noclegowe, musi znajdować się w odległości nie większej niż 50 km od granic administracyjnych miasta Olsztyn (województwo warmińsko-mazurskie), wymagana możliwość dojazdu do hotelu środkami komunikacji publicznej (PKS lub PKP).

4. Podana ilość uczestników szkoleń objętych przedmiotem zamówienia stanowi maksymalny poziom zamówienia, zamawiający zastrzega możliwość zmniejszenia liczby uczestników  o maksymalnie 20%, a wykonawcy nie przysługują z tego tytułu żadne roszczenia.

5. Zamawiający nie pokrywa kosztów zakwaterowania osób towarzyszących, kosztów zagranicznych i krajowych rozmów telefonicznych wykonywanych z pokoi hotelowych przez osoby zakwaterowane, jak również kosztów związanych z udostępnieniem w pokojach płatnej telewizji lub mini-baru. Wymienione koszty zostaną opłacone indywidualnie przez uczestników szkoleń.

6. Wykonawca zapewni nieodpłatne miejsca parkingowe dla uczestników szkoleń w hotelu, w którym będą znajdowały się miejsca noclegowe.
7. Wykonawca zapewni bezpłatne korzystanie przez uczestników szkoleń z wyposażenia hotelu, tj. sauny i basenu – dotyczy hotelu wyposażonego w saunę i basen.

8. Zamawiający przewiduje możliwość przeprowadzenia wizji lokalnej w zaproponowanym przez wykonawcę hotelu celem weryfikacji oferty pod względem jej zgodności z opisem zamówienia, a także pod kątem zabezpieczenia medycznego i sanitarno-epidemiologicznego.
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